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明正國中 114學年第 1學期 綜合領域 八年級 補考題庫 

1. ( D ) 職涯發展除了具備知識和技能外，亦由下列何項要素所創建？  

    (A)資格、人脈 (B)行為特性、思維特質 (C)想法、價值觀 (D)以上皆是。 

2. ( D ) 經過工作世界資訊的搜尋與認識，對我們有什麼樣的幫助？  

    (A)了解職業的性別比例 (B)知道薪資高低 (C)職業要求的學歷標準 (D)以上皆是。 

3. ( C ) 我覺得孝順很重要，因為看到爸媽的辛苦，我想長大以後有能力回饋父母。請問下列何種價值 

觀符合上列敘述？  

(A)喜愛設計 (B)有成就感 (C)優厚報酬 (D)舒適工作環境。 

4. ( B ) 旅行時遇到的導遊具有歷史及地理的完備知識，而且表達方式幽默有趣，讓我印象深刻。以上 

敘述所需獨特的工作價值為何？  

(A)公平公正 (B)博學多聞 (C)負責毅力 (D)整潔衛生。 

5. ( B ) 隨著科技發展，出現越來越多新興行業。根據調查顯示，以下何者為現今青少年的夢幻職業？  

   (A)醫師 (B)遊戲電競手／設計師 (C)律師 (D)老師。 

6. ( D ) 我們要如何增進自己的國際文化理解力呢？  

   (A)增進外語能力 (B)具備明辨是非的能力 (C)尊重他人的生活素養 (D)以上皆是。 

7. ( A ) 看到一件屬於自己的計畫達成，我會感到開心榮耀。請問下列何種價值觀符合上列敘述？  

   (A)有成就感 (B)和上司相處融洽 (C)能以個人的方式或步調工作 (D)生活安定有保障。 

8. ( C ) 在生涯發展過程中可能遇到非預期的狀態，有助於適應的態度。上列描述為何種潛力？  

   (A)專業力 (B)特質力 (C)調適力 (D)以上皆是。 

9. ( A ) 透過學習與訓練，培養未來需要的能力。上列描述為何種潛力？  

   (A)專業力 (B)特質力 (C)調適力 (D)以上皆是。 

10. ( A ) 關於「電玩程式設計師」此職務，下列敘述何者「錯誤」？  

   (A)工程師幾乎清一色為女性 (B)工作內容為在遊戲企畫內容出爐後，以此設計電腦遊戲軟體 

與程式 (C)伺服器維護及運作、玩家帳戶資料安全性、遊戲介面設計，亦為權責範圍 (D) 

企業多要求資訊工程或資訊管理相關學系畢業生。 

11. ( D ) 我們可以用什麼方法探索生涯？  

    (A)諮詢師長 (B)網路資訊 (C)請教學長姐 (D)以上皆是。 

12. ( D ) 成為一位職人，需具備下列何項素養？  

    (A)專業力 (B)特質力 (C)調適力 (D)以上皆是。 

13. ( D ) 下列何項因素會影響生涯發展的方向？  

    (A)家族事業 (B)社會地位 (C)職業趨勢 (D)以上皆是。 

14. ( D ) 對於未來生涯的選擇，有哪些考量的面向？  

    (A)家庭經濟 (B)自身興趣 (C)個性特質 (D)以上皆是。 

15. ( A )因人類的過度開發，造成全球暖化的現象。以下何者「並非」因應全球暖化之相關產業或工作？  

    (A)冰品販售業 (B)氣象預測公司 (C)綠能產業 (D)以上皆是。 

【家政科】 

1. ( C ) 下列何者食品販售環境有衛生安全上之疑慮？  

(A)販售人員穿戴工作衣帽、口罩及手套 (B)沒有蟑螂老鼠蒼蠅等病媒現身 (C)冷凍櫃結霜及

有小水滴 (D)餐具定期消毒。 

2. ( B ) 「用以包裝食品以便販售的物質。」為下列何者「食品中的非食品來源」之定義？  

(A)食品添加物 (B)食品包裝物 (C)汙染殘留物 (D)食品標示。 

3. ( D ) 謹慎選購食物之後，在烹調與保存上也要注意衛生安全，才能避免食物中毒危機。關於「生熟食

分開」的原則，下列敘述何者正確？  

(A)切割器具應分開 (B)運送、解凍與保存過程中避免接觸 (C)接觸生肉海鮮後應確實清潔 

(D)以上皆是。 
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4. ( D ) 「 」標章通常適用於何種類型的產品？  

(A)各類型加工食品 (B)膠囊錠狀與粉狀類食品、飲品或一般加工食品 (C)點心及飲品 (D)調

理食品、罐頭食品與調味料類。 

5. ( D ) 從產生方式觀察，下列何者為食品中「非食品」的來源？  

(A)食品添加物 (B)食品包裝物 (C)汙染殘留物 (D)以上皆是。 

6. ( B ) 「即色素，可以讓食物變得鮮豔可口。」是下列何種食品添加物功能的描述呢？  

(A)防腐劑 (B)著色劑 (C)膨脹劑 (D)抗氧化劑。 

7. ( D ) 面對食品安全議題，消費者可以從哪些面向主動出擊呢？  

(A)選購時注意標示及認明食品標章 (B)購買時留意食品賣場環境 (C)注意烹調與儲存過程中

的安全性 (D)以上皆是。 

8. ( A ) 下列加工食品中會有的食品添加物及用途，何者「錯誤」？  

(A)泡麵—防腐劑—抑制微生物繁殖 (B)麵包—乳化劑—維持食品中乳化安定性 (C)火腿—保

色劑—保持食品色澤 (D)果汁—香料—改善食品風味。 

9. ( D ) 謹慎選購食物之後，在烹調與保存上也要注意衛生安全，才能避免食物中毒危機。關於「蔬果清

潔重點」，下列敘述何者正確？  

(A)清水最好用 (B)沖洗浸泡不能少 (C)清潔後再切 (D)以上皆是。 

10. ( A ) 有關食品添加物的敘述，何者「錯誤」？  

(A)食品中含有食品添加物都會有害身體健康 (B)食品添加物可防止食品腐爛變質 (C)食品添

加物可提高食品保存性 (D)食品添加物在安全範圍及使用規範下，不會造成消費者傷害。 

11. ( C ) 「氧化、褐變等造成食品外觀改變。」屬於何種影響食品安定性的因子？  

(A)物理性 (B)生物性 (C)化學性 (D)水活性。 

12. ( B ) 「麵包上的黑黴、橘皮上的青黴、酵素分解食品產生異味等。」屬於何種影響食品安定性的因子？  

(A)物理性 (B)生物性 (C)化學性 (D)水活性。 

13. ( B ) 「食用時易攝取過多的鹽或糖。」為何項食品加工方法的特點？  

(A)高溫滅菌加工 (B)醃漬加工 (C)輻照食品 (D)乾燥加工。 

14. ( C ) 「黃豆發酵製成醬油後，讓日常飲食中各種菜餚更有風味變化。」以上敘述符合何項食品加工的

目的？  (A)便於儲藏及運輸 (B)提升營養價值 (C)增添風味 (D)提高可食性。 

15. ( D ) 「黃豆製成納豆時，蛋白質因為發酵而分解，營養價值更易吸收，脂肪及糖分代謝所必需的維生

素 B2 也比一般的大豆含量多出四倍。」以上敘述符合何項食品加工的目的？  

(A)提高可食性 (B)增加保存性 (C)食用安全性 (D)提升營養價值。 

【童軍科】 

1. ( D ) 下列何者為檢查帳篷的清單項目？  

(A)清除黴菌 (B)清點營柱、營釘數量 (C)檢查營繩 (D)以上皆是。 

2. ( C ) 下列何者「並非」炊事對環境的影響？  

(A)產生垃圾 (B)破壞環境 (C)滋養土質 (D)汙染水源。 

3. ( B ) 下列何者「並非」搭設帳棚時，選擇營位地點需要考量的要素？  

(A)避免凹凸不平的地面 (B)選擇搭建於燈塔下方 (C)選擇可懸掛物品的樹下 (D)選擇距離

食物、水源不遠的空地。 

4. ( A ) 甲、營柱各角落站一位同學，同時將營柱撐起；乙、於下方將釘環插入；丙、由上而下將營柱扣

環一一扣上。下列有關撐起帳篷的流程，應如何排列才能使帳篷更平穩呢？  

(A)甲乙丙 (B)甲丙乙 (C)乙丙甲 (D)乙甲丙。 

5. ( D ) 下列何者為進行小隊野炊過程中需要掌握的要點？  

(A)預先針對小隊內個人的食量、口味和食物好惡，進行食譜設計 (B)烹飪工作由各隊員輪值擔
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任，使人人有機會練習 (C)炊事時，宜各菜同時完成，方便全隊一起進食 (D)以上皆是。 

6. ( D ) 下列何者為進行戶外炊事活動時所引發的正面感受？  

(A)與親朋好友的感情更加緊密 (B)透過烹煮成果得到成就感 (C)邊吃美食邊欣賞風景使人放

鬆 (D)以上皆是。 

7. ( C ) 下列何者為炊事帳的特點？  

(A)空間舒適，可防蟲防寒 (B)適合家庭露營 (C)可容納較多人，但防風抗雨效果不佳 (D)當

作寢室居住使用。 

8. ( B ) 搭建帳篷的過程中，如果遇到營繩斷裂該如何處理？  

(A)採集較長的葉子相接 (B)視狀況使用接繩結、平結相接 (C)尋找苧麻替代 (D)以抹布對角

相接。 

9. ( D ) 露營前後應該清點器材，使用後應該保養器材。下列何者為清點與保養零件時正確的態度？  

(A)清點器材以明負責 (B)保養器材以延長使用年限 (C)學習「凡經我手，必更美好」的精神 

(D)以上皆是。 

10. ( D ) 下列何項能力可以從露營活動過程中訓練與培養呢？  

(A)創造力 (B)協調力 (C)資訊整理能力 (D)以上皆是。 

11. ( D ) 下列哪幾種形式的帳篷適合用於休憩使用？甲、天幕；乙、秒拋帳；丙、一房一廳帳篷；丁、蝶

翼天幕；戊、印地安帳。  

(A)甲乙丙 (B)甲乙丁 (C)乙丙丁 (D)乙丙戊。 

12. ( A ) 下列何者「並非」友善環境的炊事用水原則？  

(A)蔬果清洗後須瀝乾，避免容易腐爛 (B)使用水桶盛水清洗食材，以免堵塞水管 (C)取水儘

量來回一次，減少對動物的干擾 (D)廢水不任意傾倒，汙染土地或水源。 

13. ( D ) 除了盡責做好被分配的工作之外，下列何項行動可以讓炊事活動更有效率？  

(A)主動觀察夥伴哪裡需要協助 (B)適時提出自己工作內容之困境 (C)找出違反戶外炊事原則

之處 (D)以上皆是。 

14. ( A ) 下列何者「並非」野炊計畫書中須具備的內容？  

(A)時尚裝備 (B)分工內容 (C)菜單設計 (D)炊事器材。 

15. ( B ) 關於野炊過程中的食材處理，下列敘述何者「錯誤」？  

(A)配給食料須依菜單煮完，不拖延，以求新鮮 (B)可隨機煮食野生植物，以減輕裝備重量 (C)

調理食物前洗淨雙手 (D)食物應充分煮熟，保障飲食衛生。 

 


